ZUTATEN fir 4 Personen
4 Burgerbrotchen
2 Pack. LupinenBURGER Oriental

1 grolRe rote Zwiebel ( % gewdirfelt, % in
ringe)

4-5 Salatblatter
Vegane Remoulade/Mayo

Herzhaft
2 geroOstete Paprika, selbstgemacht/aus dem Glas
2 Scheiben wiirzigen veganen Kase

Erfrischend

1 Mango, in dlinne Streifen

1 Orange, in dicke Scheiben

5-6 frische Stangel Koriander, gehackt
3 EL geschmacksneutrales Ol

1,5 EL Apfelessig

Salz, Pfeffer

1 kl. Knoblauchzehe, gepresst

50g Wallnisse gehackt, Halfte ggf.
karamellisieren

www.purvegan.de

alberts

© LupinenBURGER Oriental - herzhaft erfrischend

ZUBEREITUNG

Herzhaft: Gerostete Paprika vierteln.

Erfrischend: Mango in einer Schiissel mit % gewurfelten
Zwiebel, 2EL Ol, 1EL Apfelessig, gepresstem Knobi, 2 %
gehackten Korianderstangel, einer Prise Salz und Pfeffer
wirzen und mischen. Beiseite stellen und ziehen lassen.
Orange heifs abwaschen und griindlich pellen. In dicke
Scheiben schneiden, Fasern in der Mitte entfernen. Auf
einen groRen flachen Teller geben. Scheiben mit
gehacktem Koriander, ein paar Zwiebelringen, einer
Prise Salz & Pfeffer belegen und mit 1 EL Ol, % EL
Apfelessig, 2 %2 betrdufeln. Ziehen lassen.
LupinenBURGER Oriental mit etwas Olivendl in einer
Pfanne knusprig braunlich anbraten.

Belegen: Basis Remoulade beidseitig auf Brotchen
grofRzligig verteilen, Salat auf Unterseite. Herzhaft mit
Kase, LupinenBURGER Oriental, ca. 3 Paprikastlicke und
2-3 Zwiebelringen belegen. Erfrischend mit
LupinenBURGER Oriental und entweder mit Mango
oder Orange jeweils + Wallnlissen belegen.

Mit selbstgemachen Pommes geniel3en.

— Danke an Kim N. fur die Kreation
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